Instrukcja obstugi 3 fazowej ostrzatki ceramicznej marki Tojiro

Przeczytaj uwaznie instrukcje i stosuj sie do niej.

Wstep

Tréjfazowa ostrzatka firmy Tojiro, polecana dla wszystkich rodzajéw nozy, z wyjgtkiem tych

o szlifach jednostronnych. Fabrycznie ustawione otwory utatwiajg naostrzenie noza pod
odpowiednim katem. Poniewaz rowek, w ktéry wktada sie néz, nie jest ustawiony réwnolegle do
ceramicznego kota, jego kat wypukty umozliwia nadanie nozowi pierwotnej ostrosci.

1. Plytka diamentowa
2. Biate kétko = srednie ziarno
3. Biate koto = drobne ziarno

Wskazowki

1. Umies$¢ ostrzatke na ptaskiej powierzchni. Jedng rekg chwydé raczke, tak aby ostrzatka nie zmieniata
potozenia;

2. W16z ostrze noza na kamien diamentowy z lekkim naciskiem w dét. Trzymaj ostrze poziomo
i poruszaj nim w przdd i w tyt 10-20 razy. Powtorz dang procedure na sredniej gradacji wykonujac
10-20 powtdrzen, nastepnie zréb to samo na niskiej gradacji. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ ostony
ostrzatki podczas ostrzenia;

3. Jesli ostrze jest bardzo zuzyte, naostrzysz je szlifujgc ptytce diamentowej ok. 40 razy;

4. Po zakonczeniu ostrzenia umyj néz wods.

UWAGA

o Uzywaj tylko na sucho. Ostrzatka nie powinna by¢ mokra;

e Nie powinno sie zbyt mocno przyciskaé noza podczas przesuwania jego krawedzi w ostrzatce.
Nadmierny nacisk moze uszkodzié¢ koto;

e llos¢ powtdrzen jaka trzeba wykonac, aby ostrze byto wystarczajgco ostre zalezy od typu
i kondycji noza;

e W przypadku nagromadzenia sie kurzu umyj ostrzatke wodg i wytrzyj do sucha. Nie pozostawiaj
elementow do samoistnego wyschniecia.
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